
 

 

 

 

LE MAS DE LA CREMAILLERE ****  

Jean Pascal Strohmeier  chef de cuisine vous propose  
 
 
 
 

 Automne en « Cuisine d’Appétit » 

49 €uros 

 
Mise en Bouche de Saison 

 
 

 
 

Velouté de Châtaignes Œuf de Poule Bio Poché et Lard di Colonnata 
 

Sashimi de Thon Rouge Torréfié aux Épices, 

Sauce Cacahuètes au Café 
 

Belle Gambas Rissolée au Poêlon, 

Risotto de Lentilles Beluga et Pesto de Roquette 
 

Pressé de Foie Gras de Canard en Gelée de Coings au Muscat de Régusse 

Toast de pain aux 5 parfums 

 

 
 

 

 

Dos de Cabillaud Demi-Sel à l’Huile Vierge 

Pissaladière Provençale au Serpolet 
 

Sandre à la nage de Grenouilles au Noilly Prat, 

Fondue de Blancs de Poireaux à la Muscade 
 

Filet de Canette de Challans aux Fruits d’Automne Dorés,   

Kumquats Confits au Cumin, Sauce Cassis 
 

Echine de Porc Fermier longuement Mijotée aux Senteurs des Sous-Bois, 

Cocotte de Pommes Boulangères 

 

 
 

Tarte Tatin de Figues,  Sorbet Vin Cuit 
 

Crème Brulée au Panais à la Vanille Bourbon 
 

Soufflé chocolat aux Grués de Cacao 
  

Poire Légèrement Fumée à la Fève de Tonka, 

Coque Mousseuse et Tuile Sésame 

 

 

 
 

Pour les Appétits d’Oiseaux, il est également possible de piocher dans le Menu 
 

Une Entrée 15,00 € - Un Plat 29,00 € - Un Dessert 10,00 € 
 

Prix nets                                                                        

 

 
 

 


